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est aux portes e Lesparre, au
ceenr ou Médog, que s'étend le
vignoble ou Chitean
Hourbanon, 0éja classé Cru Bourgeois dés la fin

ou XIXéme siécle.

En 1974 Rémi DELAYAT racheta et réhabilita
cette exploitation presque a Labandon. Apres son
décés, Nicole DELAYAT poursnivit son cenvre, et
cest actuellement moi , Hugues DELAYA'T, lenr
fils qui exploite ces 13 hectares de vigne dont la
totalité de la production est vinifie, éleveée et mise

en bouteille par nos soins,

CRU BOURGEOIS

O

MEDOC

Awec le plus grand souci ou respect du terroiy,
des traditions et de la typicité médocaine, que
nous avons réussi le mariage des traditions et
de la modernité nous conservons donc :

Labours exclusifs des terres

Amendements

naturels

Vendanges mannelles

WMAls aussi :

effenillage

I muaitrise des températures de

vinffications,

/‘ outil informatipme de
tragabilité informatisée totale

Ce somt Odomc Oes raisins  provenant

Vencépagements  judicieusement — choisis,

parfaitement mirs et trés soignensement triés,

qui sevont winifiés dans la plus pure tradition

meédocaine.

A lissue d'un élevage de 16 4 18 mois en fits de
cééne/ cest par nos s0ins qu’i/ sera wis en

bouteilles.

Clest alors qu’i/ pourra révéler ses aromes de
fruits  rouges bien miirs,
discrétement boisé, sa robe
rubis profond, léquilibre de
ses tanins fondus et de son
amp/eur en 50140&3, qzm/ités

confirmant ~ sa  typicité

médocaine  amsi  que  Som
aptitude an vieillissement.

Nous serons heureux. de vous accueillir sur
Cexploitation pour une visite de nos chais et
une dégustation au caveau. Alors n’hésitez pas

d venir nous voir !

Marie-Claire ot Fugnes DELAYAT






